
Anchoas artesanas con tapenade de aceitunas negras y sus tostas ~ 12,90�

Terrina de foie de pato casera con compota de tomates verdes y pan de nueces ~ 13,50�

Parrilladas de verduras frescas al carbón y jamón ibérico ~ 8,90�

Salmorejo cremoso con ventresca de bonito del norte y uvas pasas ~ 7,90�

Surtido ibérico: Jamón, caña de lomo y queso (200 gr) ~ 16,50�

Entradas

Lomo ibérico de bellota extremeño (Ración de 120gr) ~ 12,00�

Queso puro de oveja curado (Ración de 120gr) ~ 9,90�

Queso Montenebro gratinado con miel y polvo de almendra ~ 11,50�

Alcachofas salteadas con foie fresco a la plancha ~ 15,90�

Ensalada de lechugas variadas con queso de cabra, frutos secos y vinagreta de miel ~ 8,90�

Ensalada de salmón y langostinos con fruta fresca y salsa rosa ~ 8,90�

Jamón ibérico extra Joselito (Ración de 100gr) ~ 18,00�

Huevo del campo con patatas y jamón ~ 8,90�

Croquetas de bacalao (12 unidades) ~ 9,00�

Bacalao dorado migas de bacalao con patatas paja, huevo y cebolla ~ 10,50�

Ensalada mixta con huevo duro, tomate y atún ~ 6,75�



IVA incluidoPieza de Pan 0,50�

Pescados

Carnes

Presa ibérica de bellota sobre pimientos del piquillo caramelizados,
cebolla y morcilla de arroz ~ 12,90�

Lomo de buey a la piedra sobre cremoso de patatas con ajos y salteado de boletus ~ 16,00�

Solomillo de buey con foie fresco ~ 17,50�

Bacalao a la Reina ~ 14,50�
�Su exquisito sabor fue descubierto en 1861 al mezclar bacalao legítimo

con nata, especias y gambas�

Paletilla de cordero asada a la castellana con patatitas nuevas al tomillo ~ 17,50�

Lasaña de Cola de Toro ~ 10,90�

Postres

Tocino de cielo con granizado de vino fino y sopa de naranja ~ 5,50�

Sopa de chocolate blanco en suspensión con sorbete de limón ~ 5,50�

Espuma de arroz con leche caramelizada con helado de nueces ~ 5,50�

Nuestra selección de Tartas (Pida nuestra carta) ~ 4,00�

Magret de pato con estofado de piña y vinagreta de frutos rojos al jengibre ~ 11,90�

Atún rojo a la plancha ligeramente macerado en soja con guacamole y aceite de cilantro ~ 15,00�
Chipirones a la plancha con hongos boletus sobre ajo blanco ~ 11,90�

Arroz negro con chocos y langostinos servidos con salsa alioli (Mínimo 2 personas) ~ 12,50�
Paella de pescado y mariscos (Mínimo 2 personas) ~ 12,50�

Bolsa de Picos 0,30�

Carrillada a nuestro estilo ~ 8,95�

Pechuga de pollo a la plancha con verduritas salteadas ~ 8,90�

Solomillo de cerdo relleno de queso de cabra y jamón ~ 9,95�

Solomillo de cerdo ibérico al whisky, PX, queso de cabra o boletus ~ 8,90�

Bacalao frito ~ 13,50�
Adobo sevillano ~ Media 6,30� Entera 10,30�

Choco frito ~ Media 6,30� Entera 10,30�
Puntillitas ~ 12,60�

Frito variado ~ 12,90�

Bacalao ajo arriero con huevo poché ~ 13,50�


