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Restaurantes & Catering

ENTRANTES

Jamén ibérico de bellota (120gr aprox.)
Plato 19,00 €

Queso puro de oveja curado (150gr aprox.)
Plato 10,90 €

Cafia de lomo ibérica de bellota (120gr aprox.)
Plate 12,50 €

Queso Montenebro gratinado con miel y almendra
Plato 12,90 €

Terrina de foie hecha en nuestra cocina de forma tradicional
Unidad 3,90 €

Anchoas del cantibrico en salazdn
10,00 € 5 Unidades

Asado de presa ibérica a la sal con ricola
Plato 12,00 €

Ensalada de aguacates con bacalao macerado y vinagreta de naranja con tomate
Plato 12,00 €

Salmorejo cremoso con huevo, jamén y pasas
Plato 8,95 €

Ensaladilla de gambas y langostinos
Plato 12,00 €

Bacalao al pilpil
Plato 16,00 €

Flores de alcachofa con langostinos y crema de ibéricos
Unidad 3,25 €

Torrija de berenjenas con queso de cabra gratinado y jamdn ibérico
Plato 10 €

Carrillada de cerdo ibérico a la miel con oloroso
Plato 12,90 €

Calabacin relleno de marisco
Unidad 3,50 €

Lasana de cola de toro con salsa de Pedro Ximenez
Unidad 3,90 €

Pieza de pan (40gr.) 050€
Bolsa de picos (20gr.) 0,30 €

CARNES

Presa ibérica de bellota con boletus
Plato 12,90 €

Braruelo de cordero lechal asado a la menta o al oloroso
Plato 20,00 €

Solomillo de buey
Plato 20,00 €

Taco de lomo de buey a la mostaza antigua
Plato 17,00 €

Foie a la plancha con tallarines de man vinagreta de pasitn
L Plato 18,00 € = e

_PESCADOS
Merluza en s:_lhﬂa m‘h’!‘l'gt con almejas

Fritura sanl
18,00 €

Bacalao a la reina con n bas, bran especias
Terbe Ay espec

Pescados a la sal
20,00 €/ Comensal

Calamar a la phndlamhmﬂrﬁrmde coliflor y chips de ajo

16,00 €
ARROCES (minimo 2 personas)
Arroz negro con Im‘ngn-:hnns y alioli

12,50 € / Comensal

Arroz caldoso con carabineros al oloroso
13,50 € / Comensal

POSTRES
Pifia natural con espuma de coco y gominolas de ron afiejo

5,00 €
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IVA incluido



