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Terrina de foie con confitura con pétalos de rosa
Lomos de sardinas a la barquerefia con tapenade de aceitunas negras
Salteado de verduras del tiempo con jamén ibérico
Milhojas de pargo con calabacin y tomate al aceite de cigalas
Timbal de presa ibérica de bellota con fideo de arroz y teriyaki
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Cerveza
Vino Tinto Rioja Crianza
Vino Blanco del Condado de Huelva
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ROSADO BRUT

DESDE EL VIERNES 11 DE FEBRERO AL LUNES 14
RESERVAS: 954 501 070 O EN SANVALENTINSEVILLA.ES



