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Menú 2

M

39€ por Pax. IVA Incluido

Entremeses Compartidos
1 plato cada cuatro comensales

Surtido de ibéricos Pando
Jamón ibérico de bellota, caña de lomo ibérica

y queso puro de oveja

Postre y Café
Tres chocolates

Bizcocho tierno de chocolate y una
combinación de chocolate negro, blanco y lenche con

su crujiente

Selección de fritos variados
Anillas de calamar, adobito sevillano, taquitos de merluza

y cremosas croquetas de jamón ibérico

Ensalada de canónigos y escarola, virutas de foié,
frutos secos y vinagreta de naranja

Menú 1

Entremeses Compartidos
1 plato cada cuatro comensales

Lingotes de patés artesanos con coulís de frutos del bosque

 Festival de ahumados con frutos secos y jarabe de eneldo

Postre y Café
San Marcos

Combinación ligera chantilly y frutas con
toque de yema tostada

35€ por Pax. IVA Incluido

H
Nuestra Copa de Espera

Cerveza, manzanilla, vinos (blanco y tinto) y refrescos

Surtido de ibéricos Pando

Jamón ibérico de bellota, caña de lomo ibérica
y queso puro de oveja

Nuestra Copa de Espera
Cerveza, manzanilla, vinos (blanco y tinto) y refrescos

Plato Individual A elegir
Carrillada de ibérico con salsa de miel y amapola

Lomo de lubina a la bilbaína
o

Plato Individual A elegir
Lomo de lubina con salteado de marisco y crema de curry

Escalopines de solomillo ibérico con veloutée de nueces
o

Bodega
Vino tinto D.O. La Rioja crianza, vino blanco, cerveza,

manzanilla, refrescos y agua mineral
Copa de cava

Bodega
Vino tinto D.O. La Rioja crianza, vino blanco, cerveza,

manzanilla, refrescos y agua mineral

Copa de cava



Menú 3

B

45€ por Pax. IVA Incluido

Entremeses Compartidos
1 plato cada cuatro comensales

Surtido de ibéricos Pando
Mousse de cabracho con mahonesa de maíz dulce

y huevas de salmón

Bodega
Vino tinto D.O. La Rioja crianza, vino blanco, cerveza,

manzanilla, refrescos y agua mineral
Copa de cava

Panini de boletus y queso edam al orégano

Postre y Café
Manhatan

Mousse de caramelo y chocolate al 65% de
cacao con crema de vainilla y frutos rojos

Menú 4

n

49€ por Pax. IVA Incluido

Entremeses Compartidos
1 plato cada cuatro comensales

Jamón ibérico de bellota
Selección de patés artesanos a las tres confituras

Gambas de Huelva

Andresín
Mousse de dos chocolates con frutos rojos

y macadamia frita

Postre y Café

Nuestra Copa de Espera
Cerveza, manzanilla, vinos (blanco y tinto) y refrescos

Nuestra Copa de Espera
Cerveza, manzanilla, vinos (blanco y tinto) y refrescos

Primer Plato Individual A elegir

Segundo Plato Individual A elegir

Vieiras gratinadas

Rape en gazpachuelo de marisco

Solomillo ibérico al strogonoff
o

o
Ensalada de canónigos

Primer Plato Individual A elegir

Segundo Plato Individual A elegir

Ensalada de espinacas con salteado de pollo y bacon,
mahonesa de mostaza y lascas de parmesano

Confit de pato con salsa de frutos rojos y compota de manzana

Lomo de lubina con langostinos, uvas y reducción de cava
o

o
Parrillada de verduras

Bodega
Vino tinto D.O. La Rioja crianza, vino blanco, cerveza,

manzanilla, refrescos y agua mineral
Copa de cava



En Grupo San Eloy queremos compartir contigo
la experiencia y profesionalidad que nos otorgan los más
de 60 años de servicios en Sevilla.

En este tiempo nuestro Grupo ha evolucionado
desde su primera tienda de ultramarinos en la calle San
Eloy, germen del hoy ya clásico Patio San Eloy, hasta
convertirse en un referente de la gastronomía sevillana.

Ofreciéndole lo mejor de la misma en todas sus
variedades, desde la más sencilla y exquisita tapa en
sus bares de La Alacena o Patio de San Eloy al más
elaborado plato en sus restaurantes y catering Pando,
sin olvidarnos de las tradicionales meriendas en su
cafetería Picatoste.

Pando Cuna
C/Cuna 5 -  Tlf: 954 225 052

Pando Centro
C/San Eloy 47 - Tlf: 954 221 625

Pando La Torre
Bollullos de la Mitación - Tlf: 955 766 982

Oficina Comercial
C/San Eloy 18-20 - Tlf: 954 501 070 Ext.101
rrpp@pandorestaurantes.com


